GASTRONOMIA | HOTELARSTWO

Gastronomia i hotelarstwo jest kierunkiem o realizowanym wedtug unikatowego
programu opracowanego przez nauczycieli akademickich we wspdtpracy
z przedsiebiorstwami sektora ustug gastronomicznych i hotelarskich. Waznym
elementem ksztatcenia s praktyki zawodowe realizowane przez studentéw
w krajowych i zagranicznych obiektach gastronomicznych.

W programie studiéw znajdujg sie m.in. podstawy hotelarstwa, polskie kuchnie
regionalne i kuchnie narodowe, wyposazenie techniczne i technologiczne
w gastronomii i hotelarstwie, techniki i technologie w gastronomii i cateringu,
projektowanie technologiczne w zakfadach gastronomicznych i hotelarskich, systemy
technologiczne w produkgcji potraw, podstawy finanséw i rachunkowosci, marketing
ustug, zarzadzanie i organizacja w gastronomii i hotelarstwie, planowanie zywienia

w gastronomii.

W zaleznosci od zainteresowan studenci mogg poszerza¢ wiedze w ramach
przedmiotéw fakultatywnych ukierunkowujacych przyszty profil zawodowy w zakresie
zarzadzania w gastronomii i hotelarstwie lub w obszarze technologiczno-
zywieniowym, np. cateringu dietetycznym.
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POTENCJALNE MIEJSCA PRACY

) otwarte zaktady zywienia zbiorowego (np. restauracje, bary)

zamkniete zaktady zywienia zbiorowego (np. szpitale, zaktady opiekuriczo-
> wychowawcze, ztobki, przedszkola i szkoty)

)~ przedsigbiorstwa cateringowe

) obiekty hotelarskie

Absolwenci przygotowani s3 do podjecia dziafalnosci gospodarczej w obszarze
gastronomii i hotelarstwa.

STUDIA | STOPNIA uzyskany tytut: inzynier

STACJONARNE NIESTACJONARNE

) przewidywany limit przyje¢: 75 p- przewidywany limit przyjec: 45

> poczatek zaje¢: semestr zimowy > poczatek zaje¢: semestr zimowy
czas trwania studiow: 3,5 roku czas trwania studiow: 4 lata
(7 semestrow) (8 semestrow)

PRZEDMIOTY REKRUTACYJINE biologia lub chemia lub matematyka
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