Tytut przedmiotu:

Zarzqdzanie jakosciq i bezpieczeristwem Zywnosci w gastronomii

Kierunek:

Gastronomia i Hotelarstwo

Tryb studiow:

niestacjonarne

Stopien studiow: inzynierskie
Rok studiow: 3
Semestr: zZimowy
Wykiady:
Dzien tygodnia: sobota
Godziny: 8.15-10.00
Sala: 1093
Numer wyktadu Data Temat wyktadu
Wybrane akty prawne dotyczace zywnosci. HACCP —
informacje wstepne, etapy wstepne umozliwiajace
04.10.2025|realizacje 7 zasad HACCP
18.10.2025]Analiza zagrozen
Wyznaczenie Krytycznych Punktéw Kontroli, limity
krytyczne oraz granice tolerancji. Monitorowanie
08.11.2025|Krytycznych Punktéw Kontroli
22.11.2025|Dziatania korygujace, weryfikacja systemu HACCP
Dokumentacja systemu HACCP, wdrazanie systemu w
06.12.2025|zaktadach przemystu spozywczego
Wdrazanie systemu zarzadzania jakoscig ISO 9001 w
20.12.2025|zaktadach zywnosciowych
Wdrazanie systemu zarzgdzania jakoscig ISO 22 000 w
17.01.2026|zaktadach zywnosciowych
Cwiczenia - grupa 1
Dzien tygodnia: sobota
Godziny: 10.00-12.00




Sala:

1093

Numer ¢wiczen

Data

Temat ¢wiczen

Dodatkowe uwagi do ¢wiczen

04.10.2025

Wprowadzenie do zagadnien zwigzanych z tematyka
realizowang na ¢wiczeniach; wiadomosci wprowadzajgce
do systemu HACCP; zdefiniowanie produktu; opis grup
produktdw przygotowanie schematéw technologicznych

18.10.2025

Analiza zagrozen

kolokwium

08.11.2025

Ustalenie krytycznych punktéw kontrolnych (CCP) oraz
ustalenie odrebnie dla kazdego CCP limitéw krytycznych
parametréw i okreslenie ich tolerancji

kolokwium

22.11.2025

Ustalenie systemu monitorowania ustalonych CCP;
ustalenie dziatan naprawczych, okreslenie zasad
weryfikacji systemu HACCP

06.12.2025

Prezentacja ksiegi HACCP, oddanie ksiegi

20.12.2025

Wdrazanie systemu zarzgdzania jakoscig ISO 9001 w
zaktadach zywnosciowych

17.01.2026

Wdrazanie systemu zarzgdzania jakoscig ISO 22 000 w
zaktadach zywnosciowych

kolokwium poprawkowe




